CATERING
-

PRZYSTAWKI

SZARPANA WIEPRZOWINA

w mas$Slanej bulce wltasnego

wypieku, z autorskim sosem
miodowo-musztardowym
i Swiezymi warzywami

CROISSANTY
z dressingiem miodowym,
szynka parmenska, awokado,
jajkiem i warzywami sezonowymi

CHRUPIACA BRUSCHETTA
z tatarem i piklami

FRANCUSKIE KORPUSY
nadziewane pasta jajeczng
z dodatkiem kopru i szczypiorku

FRANCUSKIE ROLADKI
ze szpinakiem i serem feta

PUMPERNIKIEL
z tagodnym kremem chrzanowym
i tososiem

SALATKA GRECKA
z pesto bazyliowym

ZUPA

AROMATYCZNY KREM Z DYNI NA
MLEKU KOKOSOWYM

z nutg imbiru, kropla $§mietany,

grzanka i prazonymi pestkami

ANDRZEJKI 2023
18.11 ORAZ 25.11
20.00 - 02.00
200 ZL/OSOBA*

DANIE GLOWNE 1

PIECZONA POLEDWICZKA
WIEPRZOWA
w sosie miodowo-musztardowym

DELIKATNE PURRE CHRZANOWE

SELEKCJA SALAT
Z DRESINGIEM

DANIE GLEOWNE 11

PIECZONE UDKO Z KURCZAKA

MASLANA KASZA BULGUR
z ziotami i prazong cebulka

SUROWKA Z MARCHWI I PORA

DESER

TORCIK BROWNIE
z kremem orzechowym

KREMOWA TARTA LEMON CURD
BIALY BLOK CZEKOLADOWY

Z zurawing

NAPOJE**

KAWA, HERBATA,
NAPOJE NIEGAZOWANE, WODA

* Alkohol we wlasnym zakresie - brak optaty korkowej
** Napoje gazowane we wtasnym zakresie




