/\ CATERING

KOMUNIA 2026

200 z1/osoba

CATERING

PRZYSTAWKI ZUPA

KRUCHE BABECZKI KROLEWSKI BULION Z TRZECH
RODZAJOW MIES

nadziewane tradycyjna
podawany z kluskami lanymi

satatkg jarzynowga

CHRUPIACA BRUSCHETTA DANIE GLOWNE

z tatarem i piklami
PIECZONA POLEDWICZKA
TARTALETKI WIEPRZOWA
nadziewane pastg jajeczng w sosie miodowo-musztardowym
z dodatkiem kopru i szczypiorku

DELIKATNE PUREE MASLANE
FRANCUSKIE ROLADKI

ze szpinakiem i serem feta SALATKA WIOSENNA

PUMPERNIKIEL DLA DZIECI

z tagodnym kremem chrzanowym i

tososiem FILECIKI Z KURCZAKA

SALATKA Z KURCZAKIEM z serem

W sosle curry ZIEMNIAKI OPIEKANE

SALATKA GRECKA

. MIZERIA
z pesto bazyliowym

DESER

SELEKCJA CIAST

Dodatkowe danie gorgce w cenie 40zt/os.
Mozliwa obstuga kelnerska - zakres i cena ustalane indywidualnie.
Diety specjalne: wegetarianska, weganska, bezglutenowa, bez laktozy w cenie.
Dowoz ptatny (cena ustalana indywidualnie)
- dostepny do wyczerpania limitu dowozéw na dany dzien.
Przystawki gotowe do podania na stot
- serwowane na eleganckich naczyniach jednorazowego uzytku.
Zupa i danie gtowne - gotowe do odgrzania lub na gorgco (szczegoty do ustalenia).
Dostepny sprzet cateringowy: zastawa, stoty, krzesta, altany ogrodowe, itp.




